
M E N Ú  G A L A 



Aperitivo (a compartir)

Surtido de panes artesanos
Aceite virgen extra de Finca Serena

Aceitunas marinadas 

Primer Pase (a elegir)

Crema de maíz tostado con tiernas verduras de temporada
Ensalada tibia de vieiras y gambas

Carpaccio de solomillo marinado, parmesano y nueces de macadamia fritas

Segundo Pase  (a elegir)

Alcachofa frita con ibérico y trufa
Canelón de carrillera, salsa de trufa negra y parmesano

Tartar de atún Balfegó y pan carasau

Principales (a elegir)

Rodaballo a la plancha, flor de calabacín rellena de berenjena asada y salsa de espinas
Raviolis rellenos de pato y foie, acompañados de reducción de cassis

Medallón de solomillo, costra de parmesano y trufa, puré de patata Robuchon y salsa demi-glace

Postres (a elegir)

Tatin De manzana caramelizada con helado de vainilla
Mousse de chocolate y Aceite de Oliva Virgen Extra

Piña asada con mousse de haba tonka, fruta de la pasión y piñones garrapiñados

Pan, agua con y sin gas y café incluidos.

120€
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M E N Ú  G A L A 

BODEGA ESTÁNDAR
 

BL ANCO

Finca Serena Blanco  |  V.T. Mallorca  |  Callet
Fenomenal  |  D.O. Rueda   |  Verdejo 

TINTO 
Agrícola de Cadalso  |  D.O. Madrid  |  Garnacha

La Locomotora  |  D.O.Ca. La Rioja  |  Tempranillo

BODEGA PREMIUM
( suplemento 35€) 

BL ANCO

Jardín de Lucía  |  D.O. Rías Baixas  |  Albariño
Marqués de Riscal  |  D.O. Rueda  |  Sauvignon Blanc

TINTO

Venta Las Vacas  |  D.O. Ribera Del Duero  |  Tinto Fino
Marqués de Murrieta  |  D.O.Ca Rioja  |  Reserva



C O N TA C TO  Y  R E S E RVA S

Hotel Único Madrid
Calle de Claudio Coello, 67, 28001 Madrid

sales@unicohotelmadrid.com
+34 91 781 01 73

 
@ hotelunicomadrid

unicohotelmadrid.com


